
HP はこちら

ご予約 ・お問い合わせ （10:00∼19:00）

〒441-8061 愛知県豊橋市藤沢町 141

0532-47-6115 Telル・モン　　　　　　  桜の間　　　　　　　 ホリデイ・ホール　　　　　

▼会場一例　大小２２の会場より人数にあわせた会場をご案内いたします会場のご案内
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春の宴会プラン

お 一 人 様 ��������
【フリードリンク内容】

● 瓶ビール
● ノンアルコールビール
● 焼酎（麦・芋）
● ウイスキー
● ワイン（赤・白）
● 梅酒
● カクテル
● レモンサワー
● ノンアルコールカクテル
● ソフトドリンク
・烏龍茶・ジンジャーエール
・コーラ・オレンジ
・グレープフルーツ・アップル

● 三角春巻きとチーズ竹輪磯部揚げ

● ビーフステーキ 
　 ハニーマスタードソース

● マリネサーモンと
　 春彩野菜のサラダ仕立て

● 鶏肉の冷製  コールスロー添え
　
● 揚げ豆腐の浅利と菜の花
    旨塩大蒜餡かけ

● 海老のチリソース

卓盛スタイル

和 洋 中 フリードリンク 2 時間

15 名様より承ります

��������お一人様

  オ プ シ ョ ン

  　 特 　 典

宴会場・音響使用料 2時間サービス
事前予約にて送迎バスサービス

※料金には消費税・サービス料が含まれております。
※メニュー内容は変更することがございます。
※ご予算に応じてグレードアップも承ります。
※人数（食数）の変更は、前日12時迄とさせて頂きます。
※写真は全てイメージです。　
  　 

　 

デザートビュッフェ

※ステーキは加工肉を使用しています

● ガパオライス

● ケーキの盛り合わせ

● コーヒー
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HP はこちら

ご予約 ・お問い合わせ （10:00∼19:00）

〒441-8061 愛知県豊橋市藤沢町 141

0532-47-6115 Telラ・メール　　　　　　楓の間　　　　　　　ホリデイ・ホール　　　　　

��������お一人様

  オ プ シ ョ ン

  　 特 　 典

宴会場・音響使用料 2時間サービス
事前予約にて送迎バスサービス

※料金には消費税・サービス料が含まれております。
※メニュー内容は変更することがございます。
※ご予算に応じてグレードアップも承ります。
※人数（食数）の変更は、前日12時迄とさせて頂きます。
※写真は全てイメージです。　
  　 

　 

デザートビュッフェ

春の宴会プラン

お 一 人 様 ��������
● ローストポーク ガーリックソース

● 蕎麦（温） 

● 海老のチリソース

● 春巻、蟹の爪フライ

● 焼売

● 五目チャーハン

● フルーツ入り杏仁豆腐 

● プティケーキ

● コーヒー   

● メランジェサラダ 

● スモークサーモンのコンディメント添え 

● コールミートとチーズ盛り合わせ

● 冷製パスタ

● シーフードグラタン

● 白身魚のバジルオイル焼き 

● 彩野菜と照り焼きチキン

ビュッフェスタイル

洋  中 フリードリンク 2 時間

20 名様より承ります

▼会場一例　大小２２の会場より人数にあわせた会場をご案内いたします会場のご案内

【フリードリンク内容】
● 瓶ビール
● ノンアルコールビール
● 焼酎（麦・芋）
● ウイスキー
● ワイン（赤・白）
● 梅酒
● カクテル
● レモンサワー
● ノンアルコールカクテル
● ソフトドリンク
・烏龍茶・ジンジャーエール
・コーラ・オレンジ
・グレープフルーツ・アップル
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