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ロワジールホテルで楽しむ
クオリティライフ

安全な環境 安心の接客 快適な空間

館内の換気、従業員の体調チェックを行い
安全な空間を提供します。

衛生管理を徹底した従業員による
サービスを提供します。

館内では、距離を保てるように
テーブルなどの間隔を空けています。

【 お客様へのお願い 】

◆手洗いの励行とアルコール消毒への
　ご協力をお願いいたします。
◆ソーシャルディスタンスへのご協力を
　お願いいたします。

「安心・安全のお約束」
新型コロナウイルス感染症に関する

取り組み

「ル・マージュフレンチ」「忘年会 & 新年会」
プランのご予約・お問合せは　 営業予約課

一年の締めくくりと始まりに。

お問合せ先
ブライダル 0120-198-042

期間2020年11月1日～2021年1月31日

Plan
忘年会 新年会

20名様より
承ります

Aプラン 和・洋・中折衷の卓盛

￥6,500お一人様

Cプラン 洋・中折衷　着席ビュッフェ

￥6,500お一人様

Bプラン 和・洋・中折衷の卓盛

￥7,500お一人様

※送迎バスサービス（予約制）
※ご予算に応じてグレードアップも承ります。
※メニュー内容は変更する場合があります。
※人数（食数）の変更は、前日12 時迄とさせて頂きます。 ※メニューは状況により変更する場合がございます。 ※割引対象外

Place:1Fル・マージュ
Lunch :11:30～14：00 L.O.
Dinner:17:00～20：00 L.O.

2020.11.30monまで

◆挙式（チャペル）＋【ル・マージュ】フレンチディナー

15 名様　￥410,000
◆挙式（チャペル）＋【ル・マージュ】フレンチランチ

15名様　￥310,000

Loisir  Wedding

ご家族だけの結婚式

ファミリーウェディング

◆ ランチコース

Déjeuner A お一名様 Diner A お一名様

Diner B お一名様

Diner C お一名様ランチコースをご注文の方限定
スイーツセット（コーヒーまたは紅茶付）

Déjeuner B お一名様

◆ ディナーコース（予約制）

・アミューズ ・本日のスープ ・魚料理又は肉料理 
・パン（4種のパンをお好きなだけ）

・アミューズ ・オードヴル ・本日のスープ ・魚料理又は肉料理 
・パン（4種のパンをお好きなだけ）

・アミューズ ・オードヴル ・本日のスープ ・魚料理又は肉料理 
・本日のデザート ・パン（4種のパンをお好きなだけ）

・アミューズ ・オードヴル ・本日のスープ ・魚料理 ・肉料理 
・本日のデザート ・パン（4種のパンをお好きなだけ）

・アミューズ ・オードヴル ・本日のスープ ・魚料理 ・肉料理 
・本日のデザート ・パン（4種のパンをお好きなだけ）

4日前迄のご予約制

TEL.０５３２-４８-３１３１
ＵＲＬ：ｗｗｗ．loisir-toyohashi.com ロワジールホテル豊橋 検索

◎ご予約・お問合せ
〒441-8061 愛知県豊橋市藤沢町１４１ 

ＦAX.０５３２-４６-６６７２
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※掲載の写真はイメージです。※表記されているすべての金額には税金が含まれています。

◆ご注文は 3日前迄となります。 【電話受付 11:30 ～ 18:00】【商品受け渡し11:30 ～ 18:00】 ご予約時に商品名、個数、お名前、連絡先をお伝えください。
◆ご購入金額 15,000 円以上にて、豊橋市内へ配送可能（無料・要予約）。一部配送できない地域・配送できない日もございますのでご相談ください。
◆お支払いは現金のみとさせていただきます。
変更・キャンセル規定 ・納品 2日前　変更・キャンセル料   50％　・納品 1日前　変更・キャンセル料 100％

LINE、
お友達登録は
こちら
※環境によっては
　読み取れない
　場合があります。

●豊橋駅西口よりシャトルバスで約１０分
●駐車場完備

◆藤さわ特選 2段弁当

◆和風ステーキ弁当

藤さわ特製山椒ソースで
お召し上がりください

◆ お祝い弁当

◆藤さわ弁当

◆お子様弁当（ジュース付）

季節の恵みを詰めました
四季折々の食材で仕上げた
藤さわの味を堪能できます

一つ一つ丁寧に作り上げた
日本料理を気軽に味わえます

にぴったり

お 食 い 初 め
お子様の健やかな成長を願って

ランチ・ディナー お一人様

ランチ・ディナー お一人様

ランチ・ディナーの
おすすめ

37,800円
●壱の重　伊勢海老黄金百合根、赤鯥幽庵焼き、金目鯛味噌漬け焼き、鮟鱇肝寄せ、
　　　　　国産牛ローストビーフ、鰊甘露煮、鮎甘露煮など全三十九品目
●弐の重　銀鱈味噌漬け焼き、富士鱒幽庵焼き、太刀魚八幡巻、公魚甘露煮、
　　　　　蛸柔らか煮、松茸煮、助子袱紗進丈、天然大車海老旨煮など全三十六品目

「厳選和二段」

新たな年にふさわしい、
旬の素材にこだわった贅沢おせち料理。
 4 ～ 5人前の商品です。

早割 35,800円

限定
30個

21,600円
伊勢海老黄金百合根、赤鯥幽庵焼き、金目鯛味噌漬け焼き、
鮟鱇肝寄せ、国産牛ローストビーフ、鰊甘露煮、
鮎甘露煮など全三十九品目

「特選和一段」
早割 20,600円

限定
20個

2
〜
3
人
前
の

　
　
　商
品
で
す
。

16,200円
銀鱈味噌漬け焼き、富士鱒幽庵焼き、太刀魚八幡巻、
公魚甘露煮、蛸柔らか煮、松茸煮、助子袱紗進丈、
天然大車海老旨煮など全三十六品目

「和一段」
早割 15,200円

限定
10個

2
〜
3
人
前
の

　
　
　商
品
で
す
。

日本料理「藤さわ」ならではのひと手間を加えた至高のおせち です。 
厳選食材と受け継がれる伝統の味わいぜひご堪能下さいませ。
４～５人前の商品です。

限定
10個

54,000円
伊勢海老黄金百合根、国産鮑旨煮、銀鱈味噌漬け焼き、
金目鯛味噌漬け焼き、赤鯥幽庵焼き、鮟鱇肝寄せ、助子袱紗進丈、
若鶏八幡巻、国産牛ローストビーフなど全 64 品目。

「厳選和一段」
早割 53,000円
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2020.10.1~11.30

◆ 花まい弁当

サイズ 横34×縦29×高さ6.5㎝

サイズ 横23×縦29×高さ6.5㎝サイズ 横23×縦29×高さ6.5㎝

サイズ 横23×縦29×高さ6.5㎝

※割引対象外商品

最大
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23 23



COURSE

PARTY PLAN
ディナーバイキング料金

10%OFF

平日ランチご利用の方
本券ご持参で大人１名様につき平日限定

2020.10.1~11.30 2020.10.1~11.30 2020.10.1~11.30

2020.10.1~11.30

CHINESE
VIKING

お一人様

お一人様

お一人様

卓盛料理はフリードリンク2時間付
※個々盛に変更できます

11/3㊋は除く お一人様
●特選前菜盛り合わせ 
●翡翠仕立てのフカヒレ姿煮スープ ●タラバ蟹の卵白炒め 
●伊勢海老の姿蒸しチリソース広東焼売添え
●みかわ牛の煎り焼き黒大蒜ソース ●蓮の葉包み御飯 
●デザート盛り合わせ

お一人様
●前菜五種 ●ズワイ蟹入りフカヒレスープ
●真鯛のXO醤炒めとオマール海老の香り揚げ ラム酒風味
●みかわ牛の煎り焼き 黒蒜ソース  ●五目ちまき
●デザート三種

お一人様
●前菜五種盛り ●ズワイ蟹入りフカヒレスープ 
●海の幸の XO醤炒め ●北京ダックと焼売 
●牛バラ肉のやわらか煮 ●五目ちまき ●デザート三種

10/15木・11/19木 

Order DinnerViking LunchViking

Gensen Order Viking
大人

※スイーツコレクションは割引対象外

お一人様

お一人様

◆オマール海老のポワレ(ハーフ） ￥500
◆サーロインステーキ（150ｇ）    ￥500

◆リブアイロース
　ステーキ

ディナーバイキング
ご注文の方限定

Option

（200ｇ）￥800
オプション

SWEETS
COLLECTION

DINNER
VIKING

10月はジャック・オー・ランタンのパンプキンタルトやレッドベリーレアチーズ
11月はフランス栗のモンブランや特製アップルパイなど
シェフ手作りスイーツ約 20種食べ放題
スイーツの他、ホテル特製チキンカレーやサンドイッチもご用意

土日開催ディナーバイキング
ローストビーフ、ズワイ蟹、海鮮焼きの他
約 40種の多彩な料理がずらりと並びます！

お好みの一品 ＆ セミビュッフェ
※すべてのお料理にセミビュッフェがつきます。

その他、お子様料理（ハンバーグ＆ライス etc.）をご用意してます！

パスタ５種＆ピザ３種 
魚介料理 4 種 
肉料理 4 種 
スイーツビュッフェ 

FOUR SEASONS
NEW LUNCH STYLE
お好みの一品（16品のメニューよりチョイス）＆
秋の食材を使ったデリカをセミビュッフェ形式で楽しめます♪

新しいランチスタイル登場 期間10/1㊍～11/30㊊

開催日 10/10 ㊏・11 ㊐　11/14 ㊏・15 ㊐
時　間 15:00~17:00

生ハムと豊橋産大葉の
ジェノベーゼ

鮮魚のアクアパッツァ 国産牛のビステッカ フレッシュモッツアレラの
マルゲリータ

ハロウィン
デリカ＆スイーツが

登場します♪

大 人
小高学年 (小4～小6）

女子会プラン （女性4名様～）

小低学年 (小1～小3）
幼児 （4才～） 

大 人
小学年

女子会プラン 
（女性4名様～）

幼児 （4才～） 

アルコール飲み放題90分

※女子会は割引対象外

10月 
限定♪

ハロウィンスペシャル

1ドリンク
　   プレゼント

厳選オーダーバイキングをご注文の方、
本券ご持参で

大人
お子様（4才～12才）

年齢×

※割引対象外

ハロウィンスイーツ
登場！

10月限定
スイーツコレクション料金

大人
お子様（4才～12才）

年齢×

10月11月限定


